
 PRIX TTC - SERVICE COMPRIS
CHÈQUES VACANCES & TICKETS RESTAURANT NE SONT PAS ACCEPTÉS

LA LISTE DES ALLERGENES PAR PRODUIT EST AFFICHÉE 
DANS LA SALLE INTERIEURE

BOCAUX CHAUDS

TARTINES

TARTINE POULET-CURRY
Poulet, pommes de terre, poivrons, mozzarella, oignons, crème

TARTINE AU SAUMON
Saumon, pommes de terre, poireaux, mozzarella, chèvre, oignons, crème

CROQUE-MONSIEUR
Jambon blanc, béchamel, emmental

9,50€

9,50€

8.00€

RESTAURATION

16.00€

MOELLEUX AU CHOCOLAT
MOELLEUX AUX CERISES
MOELLEUX CITRON 
TARTE AUX ABRICOTS
AMANDINE AUX POIRES
TARTE CRÈME BRÛLÉE

BEIGNET POMME OU BEIGNET CHOCOLAT

PÂTISSERIES

GÂTEAUX LOCAUX

ÉCLAIR YUZU-FRAISE
Crémeux yuzu, compotée de fraises

FLAN A LA VANILLE (champion de France, Vannes 2025)

COOKIE

6.20€

6.20€ 

3.00€

GÂTEAUX TRADITIONNELS

4.50€

3.30€

14.00€

BOCAUX CHAUDS

BOEUF AUX OIGNONS 370G
Boeuf émincé, linguine, soja, gingembre et coriandre

POULET TERIYAKI
Poulet mariné, sauce teriyaki, riz cantonais

PAVÉ DE SAUMON
Saumon sauvage, crème de poireaux, linguine

SAUTÉ DE VOLAILLE
Volaille à la crème du Coteaux du Layon, pommes de terre

POÊLÉE THAï VEGGIE(VEGAN)
Linguine, brocolis, champignons noirs, poivrons, carottes, oignons, épices

PARMENTIER DE CANARD
Purée de pommes de terre, effiloché de canard

ASK US FOR THE MENU IN ENGLISH !

PRODUIT SANS GLUTEN



THÉS VERTS

BOUDDHA RIEUR 
Thé vert, baies de goji, fraises, vanille

PONT ROUGE 
Thé vert menthe, citronnelle

DESTINATION JAPON
Thé vert Matcha, maté vert, agrumes

EN ROUTE POUR TOKYO
Thé vert Sencha du Japon

FLEUR DE CERISIER - SAKURA
Thé vert parfumé aux fleurs de cerisier

JASMIN
Thé vert aux fleurs de jasmin

MISS GEISHA
Thé vert parfumé, orange, mirabelle

RÊVE D'ORIENT
Thé vert menthe douce et menthe poivrée 

SAMOURAÏ
Thé vert aux épices

THÉS

  3,80€ 

Nos thés 
sont disponibles

en boutique

DOUCEUR DU VERGER
Thé noir parfumé à la pêche

IMPÉRIAL OR
Thé fumé

DÉLICE D’ORANGE
Thé noir parfumé à l’orange

MOMIJI
Thé noir figue, orange

THÉ DU DRAGON
Thé noir Oolong

SOBACHA SACRÉ
Graines de sarrasin, basilic sacré

ESCAPADE ANGEVINE (plantes locales)
Mélisse, menthe poivrée, camomille

JARDIN TROPICAL
Infusion de fruits exotiques

ESPRIT DU TEMPLE
Mélisse, menthe, groseille, pomme, hibiscus

  3,80€

  3,80€

  3,80€

THÉS NOIRS

THÉS
Nos thés 

sont disponibles
en boutique

SAGESSE DU BONZE
Citron-gingembre

TISANES

ROOÏBOS



Bière Blonde Asahi (33cl)
Bière Blonde Kirin 0% (33cl)
Bière Blanche artisanale Furie Douce (33cl) 
Bière pression Grimbergen (25cl)
Bière pression Tuborg, Panaché ou Monaco (25cl)

BIÈRES

SODAS & SIROPS

Limonade Sakura (24cl)
Limonde  au Matcha(24cl)
Thé vert Sencha (33cl)
Ramune Litchi (20cl)
Kombucha artisanal (Thé finement pétillant) (25cl)
Coca Cola ou Coca Cola zéro (33cl)
Schweppes Tonic ou Agrumes (25cl)
Orangina, Fuze Tea, Oasis Tropical (25cl)
Diabolo : Grenadine, Fraise, Banane-kiwi, Citron, Passion, Menthe
Sirop à l’eau : Grenadine, Fraise, Banane-kiwi, Citron, Passion, Menthe

JUS DE FRUITS

EAUX

Cristaline (50cl)
Badoit (33cl)
Perrier (33cl)

MINI-MOCHI À LA PÂTE D’HARICOTS ROUGES

MINI-MOCHI AU MATCHA

MINI-MOCHI VANILLE ET CRÉME

MOCHI GLACÉ

DORAYAKI (pancake fourré haricots rouges)

RECETTES JAPONAISES

BONBONS MOUS fraise, mangue, litchi 102g

NOUGATS DURS AUX SÉSAMES OU AUX CACAHUÈTES

GALETTES SAINT MICHEL (X8)

CHIPS ASIATIQUES (Teriyaki ou Wasabi)

CRACKERS DE RIZ JAPONAIS (Sésame-Tamari 40g)

1,00€

1,00€

1.00€

 2.50€
     

 3.50€

 

Jus d'orange - Ananas - Abricot - ACE (orange, carotte et citron), 25cl
Pur jus de pomme (25cl)

0.20€

 2,00€
3,50€
3,50€

Expresso 
Café allongé
Grand café          
Café viennois
Chocolat
Chocolat viennois
Supplément : lait

  6.00€
6.00€
6.00€
4.00€
3.80€

BOISSONS

BOISSONS FRAÎCHES

BOISSONS CHAUDES

6.00€
6,00€
6.00€
5,50€
5,50€
3.50€
3,50€
3.50€
3.00€
2.50€

3,50€
3,50€

1,90€
2,30€
3.70€
5.00€
3.60€
5,00€
0.50€

Supplément : tranche de citron ou sirop

  4,50€

3.30€

2.50€

5,50€

5.50€

À PARTAGER

PRODUIT SANS GLUTEN

BOISSONS CHAUDES
 PRIX TTC - SERVICE COMPRIS

CHÈQUES VACANCES & TICKETS RESTAURANT NE SONT PAS ACCEPTÉS
LA LISTE DES ALLERGENES PAR PRODUIT EST AFFICHÉE 

DANS LA SALLE INTERIEURE

ASK US FOR THE MENU IN ENGLISH !



GREEN TEAS

LAUGHING BUDDHA
Green tea, goji berries, strawberries, vanilla

RED BRIDGE
Green tea, mint, lemongrass

DESTINATION JAPAN
Matcha green tea, Maté, citrus fruits

ON ROUTE FOR TOKYO
Sencha green tea from Japan

SAKURA
Green tea flavoured with cherry blossoms

JASMIN
Green tea flavoured with jasmine flowers

MISS GEISHA
Green tea, orange, mirabelle plums

ORIENTAL DREAM
Green tea, sweet mint and peppermint

SAMOURAÏ
Green tea with spices

TEAS

  3,80€ 

Our teas are
available in our

shop

SWEETNESS OF THE ORCHARD
Black tea flavoured with peach

IMPERIAL OR
Smoked tea

ORANGE DELIGHT
Black tea flavoured with orange

MOMIJI
Black tea, fig, orange

THÉ DU DRAGON
Oolong black tea

SACRED SOBACHA (Japanese specialty)
Buckwheat grains, sacred basil

ANGEVINE ESCAPE (local plants)
Lemon balm, peppermint, chamomile

TROPICAL GARDEN
IInfusion of exotic fruits

SPIRIT OF THE TEMPLE
Lemon balm, mint, gooseberry, apple, hibiscus

WISDOM OF THE BONZE
Rooibos, gooseberry, rose petals

  3,80€

  3,80€

  3,80€

BLACK TEAS

TEAS

HERBAL TEAS

ROOIBOS

Our teas are
available in our

shop



SERVICE INCLUDED- ALL TAXES INCLUDED
HOLIDAY VOUCHERS & RESTAURANT TICKETS ARE NOT ACCEPTED

BOCAUX CHAUDS

BEEF WITH ONIONS (370 G)
Minced beef, linguine, soy sauce, ginger and coriander

CHICKEN TERIYAKI (370 G)
Marinated chicken, Cantonese rice, teriyaki sauce

SALMON FILLET
Wild salmon, linguine, leek cream

TOASTED SANDWICHES

CHICKEN-CURRY TARTINE
Chicken, potatoes, peppers, onions, mozzarella, cream

SALMON TARTINE
Salmon, potatoes, leek, onions, mozzarella, goat cheese, cream

CROQUE-MONSIEUR
Ham, emmental cheese, béchamel

9,50€

9,50€

8.00€

FOOD

16.00€

CHOCOLATE SOFT CAKE
SOFT CHERRY CAKE
SOFT LEMON CAKE
APRICOT PIE
PEAR AND ALMOND PIE
TARTE CRÈME BRÛLÉE

DONUT FILLED WITH APPLE OR CHOCOLATE

PASTRIES

LOCAL CAKES

ÉYUZU-STRAWBERRY ÉCLAIR
Yuzu cream, strawberry compote

VANILLA FLAN  (French champion, Vannes 2025)

COOKIE

6.20€

6.20€ 

3.00€

TRADITIONAL CAKES

4.50€

3.30€

14.00€

HOT JARS

SAUTEED POULTRY (370 G)
Poultry, potatoes, Coteaux du Layon cream sauce

THAI VEGGIE WOK (VEGAN) (370 G)
Linguine, broccoli, black mushrooms, peppers, carrots, onions, spices

DUCK PARMENTIER 
Shredded duck, mashed potatoes

GLUTEN FREE PRODUCTS



Asahi Japanese blonde beer (33cl)
Kirin Japanese blonde beer 0%  (33cl)
Furie Douce artisanal white beer (33cl) 
Grimbergen draft beer (25cl)
Tuborg draft beer, Panaché or Monaco  (25cl)

BEERS

SODAS & SYRUPS

Sakura Japanese lemonade  (24cl)
Matcha Japanese lemonade (24cl)
Sencha green tea (33cl)
Ramune (lychee Japanese lemonade) (20cl)
Artisanal kombucha (fermented, finely sparkling tea) lemon-ginger or
strawberry-mint (25cl)
Coca Cola or Coca Cola zéro (33cl)
Schweppes Tonic or Citrus (25cl)
Orangina, Fuze Tea, Oasis Tropical (25cl)
Diabolo (syrup with lemonade): grenadine, strawberry, banana-kiwi,
lemon, passionfruit, mint
Syrup with water: grenadine, strawberry, banana-kiwi, lemon, passionfruit,
mint
JUICES

WATER
Cristaline (50cl)
Badoit (33cl)
Perrier (33cl)

MINI-MOCHI WITH RED BEAN PASTE

MINI-MOCHI WITH MATCHA

MINI-MOCHI WITH VANILLA AND CREAM

ICED MOCHI

DORAYAKI (pancake filled with red beans)

JAPANESE DISCOVERIES

SOFT CANDIES (strawberry, mango, lychee)

HARD NOUGATS WITH SESAME OR PEANUTS

SAINT MICHEL GALETTES (X8)

ASIAN CHIPS  (Teriyaki or Wasabi)

JAPANESE RICE CRACKERS  (Sésame-Tamari 40g)

1,00€

1,00€

1.00€

 2.50€
     

 3.50€

 

JOrange - pineapple - apricot - ACE (orange, carrot & lemon)  25cl
Pure apple juice  (25cl)

0.20€

 2,00€
3,50€
3,50€

Expresso 
Americano
Double Espresso        
Viennese Coffee
Hot Chocolate
Viennese Hot Chocolate
Supplement : milk

  6.00€
6.00€
6.00€
4.00€
3.80€

DRINKS

COLD DRINKS

BOISSONS CHAUDES

6.00€
6,00€
6.00€
5,50€
5,50€
3.50€
3,50€
3.50€
3.00€

2.50€

3,50€
3,50€

1,90€
2,30€
3.70€
5.00€
3.60€
5,00€
0.50€

Supplement: slice of lemon, syrup

  4,50€

3.30€

2.50€

5,50€

5.50€

TO SHARE

HOT DRINKS

GLUTEN FREE PRODUCTS
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